
Menü
 für Ihre Hochzeitsfeier

Traumhochzeit
 Hochzeitssuppe vom Büffet

mit verschiedenen Klößchen, Leberspätzle
 und kleinen Maultaschen

Salate vom Büffet
Tomaten- , Gurken- , Karotten – Kraut – Salat,  
Bohnensalat, Artischocken – Tomaten – Salat,  

mediterraner Nudelsalat,
 bunte Blattsalate mit frischen Kräutern,  
Champignons und zweierlei Dressing

dazu hausgebackene Brot
Hauptgang - Serviert

Putensteak in der Kräuterkruste  auf  
Sommergemüse
mit  Kartoffelrösti

Dessert zur Wahl
Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne
oder  Sorbet mit frischen Beere und Krokant

Flittermenü
Festtagssuppe – aus der Terrine

mit Klößchen, Flädle und Maultaschen
* * *

Rahmlendchen mit gebratenen
 Steinchampignons, Gemüsestreifen, 

Spätzle und Kroketten
* * *

Schwäbisches Apfelküchle
mit Vanilleeis und Sahne



Frühlings – Hochzeitsmenü
Frühlingssalate mit mariniertem Spargel

 und Lonetalschinken
***

Flädlesuppe
***

Bachsaibling auf Rukola mit
Parmesan und altem Balsamico

***

Schweinefilet mit Sesam und Kräuterkruste
  in feiner Rahmsoße mit Gemüse und Spätzle

***

Erdbeer – Tiramisu

Ein schwäbisches Menü
in kleinen Menüfolgen

Frühlingssalate mit   Tafelspitzsülze
* * *

Rinderkraftbrühe
mit gefüllten Flädle

* * *

Maultasche in Specksoße
auf Kartoffelsalat

* * *

Zanderfilet auf Sahnelinsen
mit Speckstreifen

* * *

Rinderschmorbraten in Lembergersauce
mit Spinatknödel und Karotten

* * *

Anisschnitte mit Rhabarbersorbet
und Weinschaumsoße und Erdbeeren

***

Rahmkäse
mit Kümmelkrokant



All Inklusive Angebot
Vorspeisenbüffet mit:

Marinierte und gebratene Auberginen,
 Zucchini und Paprika, weißer Bohnensalat,

 Champignons in Balsamico, 
Tomate mit Mozzarellakäse und Basilikum,
Meeresfrüchtesalat, gratinierte Muscheln,

 Bohnen – Thunfisch – Salat, Tomatencarpaccio
 mit Ziegenfrischkäse überbacken,

Hackfleischbällchen, Vitello Tonnato
Italienischer Kartoffelsalat, Auberginenauflauf

Bunte Blattsalate mit frischen Kräutern,  
Champignons und Dressing

dazu hausgebackene Brotsorten
Hauptgangbüffet:

 Penne mit zweierlei Saucen
Hähnchenbrust mit Spinat gefüllt

 in Weißweinsauce
„ Brasato“ Rinderschmorbraten
 mit Champignons und Zwiebeln

Welshaifilet in Kräutern gebraten auf  
mediterranem Gemüse, Rosmarinkartoffeln

Dessertbüffet
mit Früchte der Saison auf Platten angerichtet,

Erdbeer- Rhabarber - Tiramisu, 
Schokoladenmousse, Eiskugelturm

Mitternachtsimbiss mit
Verschiedenen Salami-, Schinken und 
Käsesorten, Trauben, Hirtenpaprika,  

Rispentomaten und Feigensenf
dazu verschiedene Brotsorten

( Büffet, Mitternachtsimbiss, Wein, Bier, alkoholfreie 
Getränke )  keine Spirituosen

 
Kinder bis 5 Jahre gratis, von 6 bis 11 Jahre 50 % 

des Büffetpreises, ab 12 Jahre voller Preis


